
MENUKORT

KØKKENETS ÅBNINGSTIDER
Mandag - torsdag 11:00 - 15:30 og 16:30 - 20:00
Fredag - lørdag 10:00 - 15:30 og 16:30 - 20:30



 HUMLES MAD - Både til frokost og aften

 BURGERE
HUMLEBURGEREN .................................................................................  169.-
Flammegrillet hakkebøf, bacon, ost og grønt. 
Hertil fritter med chilimayo.

KYLLINGEBURGER .................................................................................  169.-
Grillet kylling, bacon, ost og grønt.
Hertil fritter med chilimayo

VEGETARBURGER ..................................................................................  169.-
Kikærtebøf, ost og grønt. Hertil fritter med chilimayo.

GRÆSKINSPIRERET BURGER ...............................................................  169.-
Flammegrillet hakkebøf, bacon, ost, grønt, tzatziki. Hertil fritter med chilimayo.

 SANDWICH
CLUBSANDWICH ...................................................................................  149.- 
Kylling, bacon, karrydressing, ostegratineret brød og grønt.
Hertil fritter med chilimayo

ITALIENSKINSPIRERET SANDWICH ....................................................  149.-
Ristet brød, serrano-skinke, frisk mozzarella, urtemayo, pesto og grønt.
Hertil fritter med chilimayo

BØFSANDWICH .....................................................................................  189.-
Flammegrillet hakkebøf af okse i Brioche bolle.
Humles bløde signaturløg, brun sovs, remoulade, ketchup,
syltede agurker, syltede rødbeder, rå og ristede løg. 
Hertil fritter og sprøde flæskesvær. 

 KLASSIKERE
PARISERBØF ............................................................................................  139.-
Hertil æggeblomme, peberrod, løg, rødbeder og kapers.

ÆGGEKAGE .............................................................................................  159.-
Med bacon, tomat og purløg.
Hertil rugbrød, grov sennep og rødbeder.

 SALATER OG WRAPS
SALAT MED KYLLING inkl. brød ..........................................................  149.-
Grillet kylling, parmesan, mandler, blandet salat, cæsar-dressing
og croutoner.

SALAT MED LAKS inkl. brød .................................................................  159.-
Varmrøget laks, rejer, blandet salat, urtemayo og dild.

WRAP MED GRILLET KYLLING .............................................................  119.-
Hvede-tortilla med grillstegt kylling, urtemayo og grønt.

WRAP MED KOLDRØGET LAKS ...........................................................  129.-
Hvede-tortilla med skiver af koldrøget laks, urtemayo og grønt.

 PASTARETTER
FRISK TAGLIATELLE MED GRILLET KYLLING ......................................  179,-
Garneret med pesto creme, ristede mandler, asparges, 
små tomater, urter og høvlet parmesan.

FRISK TAGLIATELLE MED FLAMMEGRILLET OKSEFILET. ..................  189.-
Garneret med piment creme, grillet peberfrugt, trøffelolie,
bagte tomater og høvlet parmesan.

 GRILLRETTER 
MIXED GRILL ...........................................................................................  199.-
Souvlakispyd, grillet kylling, oksefilet, stegte kartofler, tzatziki og salat

STEAK AND FRIES ..................................................................................  219.-
250 g flammegrillet oksefilet, Sauce Bearnaise, asparges, salat og fritter.

Grønt: Frisésalat, agurker, tomat og rødløg.
I burgerne er der også hjemmelavede ølløg.                                     
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 MORGENMAD & BRUNCH
LUN BOLLE .................................................................................................  69.-
Med ost, marmelade, serranoskinke, syltede rødløg og smør.

BRUNCHANRETNING ( Serveres til kl. 13:00 ) ................................  149.-
Græsk yoghurt med müsli. Røræg med bacon, purløg og cherrytomater. 
Brunchpølser med chilimayo. Fastoste med rabarberkompot.
Hjemmelavet hønsesalat med bagte tomater. Amerikansk pandekage med
blåbær og mørk sirup. Hertil lun bolle, kiks og smør.

 KAGE, OST OG DESSERT
LUN RABARBERTÆRTE ............................................................................  79.- 
Med kold creme fraiche og karamel.

PANDEKAGER ...........................................................................................  69.-
Med vaniljeis og chokoladesauce.

BROWNIE ..................................................................................................  69.-
Med vaniljeis, chokolade og fudge. 

LUN PÆRETÆRTE .....................................................................................  79.- 
Med kold creme fraiche, marengs og chokolade.

OSTETALLERKEN ......................................................................................  99.- 
Udvalg af oste, brød og kompot.

 BØRNEHJØRNET - for alle under 10 år
BYG-SELV-BURGER ...................................................................................  99.-
Burgerbolle, bøf, bacon, salat, tomat, agurk. Hertil fritter og ketchup.

FISKEFILET ..................................................................................................  69.-
Hertil rugbrød, fritter og remoulade.

MINI NACHOS ...........................................................................................  69.-
Hertil tomatsalsa og hjemmelavet guacamole.

KYLLINGENUGGETS .................................................................................  79.-
Hertil fritter og ketchup.

BØRNEPANDEKAGER ...............................................................................  69.-
Med vaniljeis og chokoladesauce.

 FISKERETTER
STJERNESKUD ........................................................................................  179.-
Pocheret fiskefilet, paneret fiskefilet, koldrøget laks, rejer,
grønne asparges, grønt og stjerneskudsdressing på smør-ristet brød.

FISH N CHIPS ..........................................................................................  149.-
Fritteret torsk, sprøde fritter, urtemayo, grillet citron, dild
og sauce tartare.

TAPAS OG SNACKS
TAPASPLANKE incl. brød ......................................................................  169.-
Koldrøget laks med kapersbær og urtemayo, hjemmelavet hønsesalat 
med bagte tomater, serranoskinke med trøffelmayo, chorizo, fennikel- 
salami og grøn pesto, fastost med kompot, oliven og saltmandler.
Hertil lun bolle, kiks, rugbrød og smør.

SNACKANRETNING ................................................................................  75.-
Oliven, salte mandler og peanuts.

 NACHOS OG FRITTER
NACHOS MED KYLLING........................................................................  125.-
Hertil tomatsalsa og hjemmelavet guacamole.

NACHOS ....................................................................................................  95.-
Hertil tomatsalsa og hjemmelavet guacamole.

FRITTER ......................................................................................................  45.-
Serveres med chilimayo.
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 KOLDE DRIKKEVARER
SODAVAND (Lille 0.3 l / Stor 0.5 l )............................................  39.- / 55.-
Vælg mellem: Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite Zero,
Schweppes Lemon eller Fanta Orange.

DANSKVAND MED FRISK CITRON ( Lille 0.3 l / Stor 0.5 l ).... 35.- / 45.-

SILKEBORG POSTEVAND
I Silkeborg har vi noget af Danmarks bedste og blødeste vand.
Glas / Kande ...................................................................................  19.- / 39.-

ANTONS SAFT ( 0.25l ) ...........................................................................  49.-
Vælg mellem: hyldeblomst, solbær, ginger ale eller æblemost.

SMOOTHIE FRA NATURFRISK ( 0.25l ) .................................................  49.-
Vælg mellem: Mango eller hindbær.

HJEMMELAVEDE DRIKKEVARER
ISTE MED FERSKEN ............................................................................................  49.-
CITRUSLIMONADE .............................................................................................  49.-
MILKSHAKE ........................................................................................................... 59.-
vælg mellem Vanille, jordbær eller karamel.

ISKAFFE ................................................................................................................... 59.-
Dobbelt espresso-shot, karamelsirup og mælk.

KOLD MÆLK ...............................................................................................  39.-
COCIO ( 0.27l ) .........................................................................................  39.-

FRISKPRESSET APPELSINJUICE 
Solmodne appelsiner presses på vores italienske Zummo-juicepresser 
og den friske juice serveres med isterninger.

Lille glas ( 0,3 l ) .......................................................................................  49.-
Stort glas ( 0,4 l )......................................................................................  59.-
Kande ( 1 l ) ............................................................................................  149.-

 FADØL
DANSKE FADØL 
CARLSBERG ( Lille 0.25 l/ Mellem 0.4 l/ Stor 0.6 l ) ......... 35.- / 55.- / 75.-
TUBORG CLASSIC ( Lille 0.25 l/ Mellem 0.4 l/ Stor 0.6 l ) ..... 39.- / 59.- / 79.-
JACOBSEN BROWN ALE ( Lille 0.25 l / Stor 0.4 l )...................... 49.- / 69.-
JACOBSEN YAKIMA IPA ( Lille 0.25 l / Stor 0.4 l ) ....................... 49.- / 69.-

BELGISKE FADØL
GRIMBERGEN DOUBLE AMBREE ( Lille 0.33 l / Stor 0.5 l ) ......  49.- / 69.-
GRIMBERGEN BLONDE ( Lille 0.33 l / Stor 0.5 l ) ......................  49.- / 69.-

AMERIKANSKE FADØL 
BROOKLYN PILSNER ( Lille 0.25 l / Stor 0.5 l ) ..........................  55.- / 75.-
BROOKLYN IPA ( Lille 0.25 l / Stor 0.5 l )  ................................... 55.- / 75.-

FRANSK FADØL:
KRONENBOURG 1664 BLANC ( Lille 0.25 l / Stor 0.5 l ) ............ 49.- / 69.-

ALKOHOLFRIE FADØL
BROOKLYN SPECIAL EFFECTS ( Lille 0.25 l / Stor 0.5 l ) ............ 55.- / 75.-

 FLASKEØL
ERDINGER WEISSBIER ( 0.5 l ) .................................................................  69.-
ERDINGER DUNKEL ( 0.5 l ) ....................................................................  69.-

 ALKOHOLFRI ØL
ERDINGER WEISSBIER ( 0.5 l ) .................................................................  69.-
KRONENBOURG 1664 BLANC (0.33l) ...................................................  49.-
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 HUSETS VINE - GLAS OG FLASKER
Vi elsker italienske vine og har udvalgt vinhuset MGM Mondo del Vino 
som leverandør af vores hus-vine.

MGM Mondo del Vino præsenterer en topmoderne italiensk vinoplevelse.
Deres ultramoderne vingård, beliggende på en stejl bjergskråning midt i Prioc-
ca landsbyen, nær Asti i Piemonte, er udstyret med avanceret teknologi.
Ved hjælp af tyngdekraften glider vinen roligt ned ad bjerget og føres 
gennem de forskellige produktionsstadier.

Hele processen kulminerer ved foden af ​​bjerget, hvor der findes moderne 
og fuldautomatiske lagringsfaciliteter.

Vinene i denne spalte serveres på glas eller hel flaske ....Glas 65.- / 275.-

HUSETS MOUSSERENDE 
VILLA DI MARE PROSECCO DOC, BRUT   

HUSETS HVIDE
VILLA DI MARE PINOT GRIGIO

HUSETS ROSÉ 
VILLA DI MARE ROSATO

HUSETS RØDE
VILLA DI MARE ROSSO
ITYNERA PRIMITIVO

 Til alle vine medfølger et gratis glas vand.

 HELE FLASKER 

PERLENDE VIN
NEW AGE VINO FINO BLANCO ............................................  Glas 65.- / 235.-
Valentin Bianchi, Mendoza, Spanien.

MOUSSERENDE VIN
CREMANT DE BOURGOGNE ........................................................................  425.-
Paul Delane, Bourgogne, Frankrig.

CHAMPAGNE
DEUTZ BRUT CLASSIC ....................................................................................  725.-
Champagne Deutz, Champagne, Frankrig.

HVIDVINE
JB RIESLING ........................................................................................................  365.-
Balthasar Ress, Rheingau, Tyskland.
CHARDONNAY .................................................................................................  295.-
Roiiberg Winery, Sydafrika.
ESTATE SAUVIGNON BLANC .......................................................................  315.-
Vina Errazuriz, Aconcagua Valley, Chile

RØDVINE
ESTATE PINOT NOIR ........................................................................................  315.-
Vina Errazuriz, Aconcagua Valley, Chile.
11TH HOUR CELLAR ZINFANDEL  ...............................................................  365.-
Scotto Family Wines, Californien, USA.

ROSÉVINE
DÉCORÉ ROSÉ ...................................................................................................  285.-
Producteurs Plaimont, Cotes De Gascoigne, Frankrig.
11TH HOUR CELLAR WHITE ZINFANDEL ..................................................365.-
Scotto Family Wines, Californien, USA.
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 HUMLES COCKTAILS

COCKTAILS .......................................................................................... 85.-
GIN HASS 
Gin, limesaft, mangosirup, Schweppes Lemon. 

DARK N STORMY 
Mørk rom, limesaft, Ginger Beer.

APEROL SPRITZ 
Aperol, mousserende vin, danskvand.

HUGO SPRITZ 
Mousserende vin, hyldeblomstsaft, limesaft, danskvand

HARVEY WALLBANGER 
Vodka, Galliano, appelsinjuice.

MOJITO 
Lys rom, limesaft, danskvand, rørsukker, mynte

TOM COLLINS 
Gin, citronsaft, sukkerlage, Schweppes Lemon.

MOCKTAILS (ALKOHOLFRI) ............................................................ 85.-
THE BIG APPLE
Limesaft, sukkerlage, æblemost, danskvand, mynteblade.

VIRGIN GIN HASS
limesaft, mangosirup, Schweppes Lemon.

VIRGIN ESPRESSO MARTINI
Espresso, sukkerlage, mælk.

VIRGIN MOJITO 
Limesaft, danskvand, rørsukker, mynte.

SHAKEDE COCKTAILS ...................................................................... 95.-
WHITE RUSSIAN 
Vodka, Kahlua, mælk.

AMARETTO SOUR 
Amaretto, sukkerlage, citronsaft.

WHISKEY SOUR
Whiskey, citronsaft, sukkerlage, Angostura

COSMOPOLITAN 
Vodka, Cointreau, limesaft, sukkerlage, tranebærjuice.

ESPRESSO MARTINI 
Vodka, Kahlua, sukkerlage, dobbelt espresso shot. 

VARME COCKTAILS............................................................................ 95.-
IRISH COFFEE
Kaffe, whiskey, kandis-stang, flødeskum.

LUMUMBA
Cognac, kakaomælk, flødeskum.

LUKSUS COCKTAILS ........................................................................ 115.-
ESPRESSO MARTINI DELUXE 
Vodka, Kahlua, Baileys, sukkerlage, dobbelt espresso shot.

FROZEN STRAWBERRY DAIQUIRI 
Lys rom, Cointreau, limesaft, jordbær.

LONG ISLAND ICED TEA 
Vodka, lys rom, Gin, Tequila, Contreau, limesaft, Monin Triple sec, cola.
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DRINKS
GIN OG FEVER TREE TONIC
Malfy Limone, frisk lime og Mediterranean Tonic .................................................  95.-

Malfy Rosa, frisk grape og Mediterranean Tonic ....................................................  95.-

Bombay Dry, peberkorn og Mediterranean Tonic  ................................................. 95.-

Bombay Sapphire, frisk rosmarin og Indian Tonic ................................................105.-

Monkey 47 og Mediterranean Tonic .........................................................................  115.-                  

Hendricks, frisk agurk og Indian Tonic ......................................................................  115.-

SJUSSER ................................................................................................ 75.- 
Jack D og cola
Vodka og appelsinjuice
Vodka og tranebærjuice
Vodka og Redbull
Bacardi Carta Blanca rom og cola
Bombay Dry gin og lemon

 SHOTS

PURE SHOT ............................................................................................................................ 35.-
Vælg mellem: Lakrids, citron eller æble.

SAMBUCA SHOT ................................................................................................................ 40.-

TEQUILA SHOT .................................................................................................................... 45.-

 VARME DRIKKE                                      

PETER LARSEN KAFFE Arabicabønner (Blend No. 2) ................................. 35.-

PETER LARSEN KAFFE OG BAILEY ...........................................................  85.-

KAFFE PÅ ESPRESSOBØNNER (ETHIOPISK SIDAMO)
Vælg mellem:
Espresso .................................................................................................................. 35.-
Americano ............................................................................................................  40.-	
Cappuccino ............................................................................................................ 45.-
Café latte ............................................................................................................... 45.-

Vild med kaffe? - Opgrader din kaffe til dobbelt-shot for 20.- ekstra!

BRADLEY’S PIRAMINI’S FAIRTRADE THE ..................................................... 35.-
Vælg mellem: 
Earl Grey
Ginger Citrus
Black Tea Red Fruits
Green Tea Lemon

CHAI LATTE TIGER SPICE CHAI ....................................................................... 45.-

VARM CHOKOLADE
Lavet på ægte Belgisk Chokolade
Med flødeskum .................................................................................................................... 55.-
Med vaniljeis .......................................................................................................................... 65.-

Vi bruger som udgangspunkt fedtfattig LatteArt (komælk) i de varme drikke, 
men du kan frit ændre det til havredrik.
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KØKKENETS ÅBNINGSTIDER
Mandag - torsdag 11:00 - 15:30 og 16:30 - 20:00
Fredag - lørdag 10:00 - 15:30 og 16:30 - 20:30

Nygade 16
8600 Silkeborg
+45 8681 9103
CVR: 36547081
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